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BORTOLIN ANGELO

Valdobbiadene
Brut DOCG

Magnum (astucciato)

Vino spumante dal fine e
persistente perlage, proviene da
uve raccolte esclusivamente nella
zona DOCG di Valdobbiadene.
Profumo fruttato, leggero tenore
alcolico, gusto delicato.
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Magnum (cassetta legno)

Vino rosso secco di colore rubino
carico, dal profumo di ciliegie sotto
spirito, marasche, prugne, liquirizia
e spezie quali pepe e cannella.

Al sapore risulta estremamente
elegante, armonico e vellutato.

MONTE DELFR!

CLASSICO

MONTE DEL FRA

ITALIA

o

DaPian
+ [P

531904

THE DRINKING EXPERIENCE

VENETO




DaPian’
®

=
THE DRINKING EXPERIENCE.

TRENTINO

PEON!

2 S
Iy

REMUAGE FATTO A MANO

Magnum (astucciato)
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Bel colore giallo paglierino chiaro e
luminoso, in bocca si percepisce la
notevole struttura ben supportata
da una decisa freschezza.
Persistente, dal retrogusto dolce-

amarognolo.
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KALTERN

Kellerei.Cantina

Pinot Nero DOC
Saltern

Magnum (astucciato)

Colore rosso rubino, al naso profumi
fruttati che ricordano la ciliegia,

il lampone e le more.

Ripropone al palato ancora

la ciliegia in grande guantita.
Rotondo con tannini morbidi.

KALTERN

Pinot Mero
Riserva
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FERGHETTINA
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Franciacorta
Brut

Magnum (astucciato)

Colore giallo paglierino, perlage fine
e persistente, in bocca si presenta
con note che spaziano dalla
nocciola a fragranze di frutti dolci

e fiori bianchi. Molto persistente e
fresco.
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MAISON FAMILIALE ET INDEPENDANTE
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0,75 cl (astucciato)

0,75 cl (astucciato)

Colore giallo chiaro con riflessi
dorati. Il profilo olfattivo e
compresso ed elegante, con note
fruttate e sentori evoluti di spezie e
tostatura. Al palato € ampio, vinoso,
con aromi ricchi di frutta matura,
frutta secca, pasticceria e spezie.

CHAMPAGNE
DUVAL:
EROY

Colore giallo chiaro con riflessi
dorati. Il pérlage & fine e persistente.
Il profilo olfattivo & di grande
eleganza con intensi profumi floreali
e delicate note fruttate. Al palato

€ armonioso, equilibrato con un
bouquet ricco e persistente.
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EPERNAY FRANCE

CHAMPAGNE

BOIZEL

MAISON FONDEE EN 1834

Champagne
Brut Réserve

Magnum (astucciato)

Champagne Brut
Blanc de Noir

0,75 cl (astucciato)

Giallo dorato brillante e luminoso,
perlage fine e duraturo. Espressivo

e raffinato al naso, regala iniziali
sentori floreali di biancospino, seguiti
da ricordi fruttati di pesca bianca

e albicocca, infine completati da
sfumature agrumate e richiami alla
brioche. La bocca é fresca e rotonda
allo stesso tempo, persistente e ben
bilanciata fino alla chiusura.
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BOIZEL

Bt Réserse

Colore giallo dorato intenso, perlage
brillante, luminoso e raffinato.
Affascinante il bouquet olfattivo,
composto da sentori che richiamano
i frutti maturi, seguiti da brioche e
lieviti, e infine da sfumature minerali
e mielate. Il palato e fresco e ampio,
strutturato e setoso.
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CA,\,/\PO ITALIA | TOSCANA
ALLE COMETE

Stupore 2
Bolgheri DOC

3
Magnum (astucciato) l U

Veste il calice di un bel rosso ‘
rubino, profondo e intenso. L'olfatto i Q\
percepisce dapprima note fruttate

di ciliegia e di prugna fresca, che
in seconda battuta si intrecciato \
con sentori piu complessi, vegetali,

speziati, tostati e balsamici.
L’'assaggio segue la strada aperta
dal naso, rivelandosi morbido, CAMPO
equilibrato e fresco. Ottima la ALLE COMETE
lunghezza e sapido il finale.
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MARCHESIn BAROLO
Autiche Cantine in Barolo-
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Barbera d’Alba Barolo DOCG del

“Ruvei” Comune di Barolo ‘U

Magnum (cassetta legno) Magnum (cassetta legno)

Il colore € rosso rubino carico, con Nel calice ha un colore granata molto

sfumature porpora. Il profumo intenso, caratterizzato da riflessi

e fresco, con note fruttate che tendenti all'arancione. | profumi al

ricordano la mora, la confettura naso sono complessi e stratificati, e

di frutti rossi e sentori speziati di partendo da viola e rosa ci si indirizza

vaniglia e nocciola tostata. Il gusto verso note speziate, di tabacco e

€ pieno e avvolgente, con una vena cuoio. In bocca & austero, imponente, =
acidula appena evidente. Netta, ma molto avvolgente grazie ai tannini e ' Na
ben amalgamata con le restanti fitti ma mai troppo invadenti. Chiude |

sensazioni, la nota boisé. con un finale persistente.
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CON PRODOTTI MISTI

FRIULI V. G. TOSCANA CAMPANIA

CAMPO
SITRCH ALLE COMETE

FEUDI DI
SAN
GREGORIO

Friulano DOC Cabernet Dubl Brut
Colli Orientali Sauvignon IGT Metodo Classico

0,75 cl 0,75 cl 0,75 cl

DI colore giallo paglierino si presenta Colore rosso rubino intenso e Giallo paglierino brillante con
delicato ma ricco al naso, manifesta brillante. Presenta note fruttate perlage fine e persistente. Profumo
un tono agrumato con una piacevole e speziate tipiche del Cabernet intenso e delicato, DUBL Brut
caratteristica minerale, in bocca si Sauvignon. La combinazione esprime tutta la sua grazia al palato
presenta rotondo e avvolgente. tra tannini maturi e setosi e la con note che evocano zenzero e
freschezza sapida, rende questo vino radici. E I'aperitivo ideale, poiché
molto equilibrato e piacevole. unisce al fine perlage del Metodo
Il retrogusto & persistente con aromi Classico tutta la piacevolezza e la

intensi e un finale sapido e fresco. “spontaneita” dell’'uva Falanghina.
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